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Un standard de bucatarie nou
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O bucatarie noua, mai presus de orice, ar trebui sa:
va asigure multi ani de placere si satisfactie




Cuprins

Bucataria dumneavoastra noua trebuie sa arate bine si sa dispuna de
aparate de uz casnic de inalta calitate? Din fericire, bucatariile ofera
astazi deja cu mult mai mult. Bucataria moderna este croita individual
pentru necesitatile si stilul dumneavoastra de viata. Rezultatul: o folosire
optima a spatiului si o crestere a calitatii migcarii.

Experienta ne arata ca cei mai multi oameni pastreaza o bucatarie
aproximativ 20 de ani. De aceea, este important sa acordati o atentie
deosebita nevoilor gi dorintelor dumneavoastra, atunci cand cumparati
o bucatatarie. In definitiv, bucatiria este spatiul in care ne petrecem
mult timp si ar trebui privita ca un spatiu agreabil in care sa doresti sa
te afli. Este exact ceea ce Blum, producatorul de feronerie, isi propune
sé& realizeze prin initiativa sa, DYNAMIC SPACE.

Urmatoarele pagini va ofera cateva sfaturi si informatii privind ceea ce
aveti de facut atunci cand va alegeti bucéataria si va prezinta unele
lucruri la care trebuie sa va ganditi inainte de a o cumpara.
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Cine se pricepe la DYNAMIC SPACE?

Noi transmitem toate cunostintele noastre des- Pentru multe gospodarii, a cumpara o bucéatarie reprezinta o investitie

pre DYNAMIC SPACE proiectantilor de bucata- mare. In astfel de cazuri, in care trebuie s& va stabiliti prioritatile, multi

rii. intrebat,i-l pe proiectantul dvs. despre compard achizitionarea unei bucatarii cu achizitionarea unui automobil
DYNAMIC SPACE si informati-l despre propriile nou.

dvs. nevoi si dorinte — numai astfel veti putea

avea acea bucatarie noua, adaptata stilului Si totusi, cine pastreaza azi un automobil timp de 20 de ani? Pentru ca
dvs. de viata. aceasta este durata medie de folosinta a unei bucatarii. Ce nivel de

exigente s-ar aplica Th cazul unui automobil, daca intr-adevar ne-am
folosi de el in asemenea mésurd? Exigentele noastre n privinta unei
bucatarii noi sunt prea scazute? Daca raspunsul este da, la ce trebuie
sa fim atenti Tn mod deosebit? Dintre toate, ultima intrebare a preocu-
pat pentru mult timp gandirea noastra la Blum si ne-a determinat sa
cautam raspunsuri noi.

Rezultatul este DYNAMIC SPACE -
baza pentru un nou standard de bucatarie.




Planificarea unui spatiu de depozitare suficient

Majoritatea cumparatorilor de bucatarii isi dau seama prea tarziu, ca
ar avea nevoie de mai mult spatiu de depozitare. Puteti evita acest
neajuns daca, inainte de proiectarea bucatariei, determinati necesarul
de spatiu de depozitare cu ajutorul Planificatorului pe zone Blum.

Proiectarea pe cinci zone de lucru

Orice proiectare buna a unei bucatarii incepe cu proiectarea fiecarei
zone de lucru. Cele cinci zone DYNAMIC SPACE sunt (amplasare
pentru dreptaci): provizii, pdstrare, curdtenie, preparare gi gatit/copt.
Amplasarea si impartirea acestora trebuie adaptate necesitatilor dvs.
personale si proceselor de lucru individuale.

Evitarea usilor la corpurile inferioare

Folosirea usilor la dulapurile inferioare este ergonomic nepotrivita:
este foarte dificil pentru dvs. s gasiti obiectele, atata timp cat nu aveti
o vedere de ansamblu asupra continutului dulapului. Trebuie sa va
aplecati si sa va intindeti sau sa va lasati pe vine, iar cateodata trebuie
chiar sa scoateti unele obiecte din dulap, pentru a ajunge s& apucati
bunurile depozitate in spate. Sertarele si extragerile va permit in
schimb s vedeti si sa aveti un acces imediat la lucruri.

Alegerea sertarelor cu extensie completa si compartimentare
interioara

Sertarele si extragerile dotate cu sisteme de glisare cu extensie com-
pletd oferd un plus in privinta confortului. Fata de cele cu extensie
partiald, acestea au avantajul ca ofera vizibilitate si acces neingradit
si asupra obiectelor depozitate in spate. Compartimentarile interioare
asigura suplimentar ordine si vedere de ansamblu.

Acordati importanta functionarii perfecte a feroneriei, pentru o
calitate perfecta a miscarii

Solutiile de feronerie de la Blum sunt de o calitate deosebita si asigura
migcarea perfecta in bucatarie. Scopul nostru este de a transforma
deschiderea si inchiderea pieselor de mobilier intr-o experientd emotio-
nala.
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Spatiu de depozitare
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n Ce este de fapt spatiul de depozitare?

Spatiul de depozitare este locul necesar pen- Mai mult spatiu pentru ergonomie si confort

tru depozitarea bunurilor. Printre aceste bunuri Tn medie, zilnic, intr-o bucétérie au loc 360 de operatiuni individuale de
se afla vesela, tacamuri, ustensile de lucru, apucare, de lucru si de deplasare. Astfel, in 20 de ani, se strang circa
oale, tigai, precum si mirodenii sau provizii, 2,6 milioane de astfel de activitati. Daca la fiecare dintre aceste activi-
inclusiv alimente refrigerate. tati se poate elimina din efort, timp pierdut si distanta parcursa, cand
Necesarul de spatiu de depozitare depinde tragem linie rezultd o economie substantiald. in timpul foarte multor

de obiceiurile dvs. de gatit si de a face cumpa- activitati trebuie scoase bunurile depozitate. Pentru a le putea lua céat
raturi, de marimea gospodariei si de stilul de mai repede si mai comod posibil, acestea trebuie pastrate in zonele de
viata. bucatarie potrivite.



Intr-o firma, aproape fiecare loc de muncé este optimi-
zat astfel incat sa se economiseasca timpul si sa se
reduca costurile. In bucatirii, deplasarile si operatiile de
lucru efectuate nu sunt intotdeauna identificate si luate
in calcul ca prezentand un potential de optimizare.

Utilizarea mai buna a spatiului disponibil

DYNAMIC SPACE ajuta la utilizarea mai buna si ergo-
nomicd a spatiului de depozitare. Mai mult spatiu util se
castiga, de exemplu, utilizand la sertare pereti laterali
si posteriori mai inalti. Spatiul de depozitare este folosit
mai inteligent cu noile solutii pentru dulapuri de colt, de
chiuveta sau de provizii. Si cel mai important: sertarele
cu extensie completa ofera o privire de ansamblu si un
acces semnificativ mai bune asupra intregului continut.

Configurarea spatiului de depozitare

DYNAMIC SPACE tine cont si de faptul ca organizarea
si implicit ordinea aduc economie de timp. Sistemul va-
riabil de compartimentare interioara ORGA-LINE face
ca sertarele si extragerile sa devina locuri practice de
depozitare. Posibilitatile de compartimentare raman fle-
xibile: Despartitoarele longitudinale sau transversale,
respectiv casetele din otel inoxidabil, lavabile Th masina
de spalat vase, pot fi scoase si rearanjate dupa necesi-
tati.
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Zonele bucatariei

Deja in secolul 19 au aparut studii referitoare la operatiile
de lucru din bucatarie si optimizarea acestora. Conceptul
,Frankfurter Kiiche” dezvoltat in 1926 are, de aseme-
nea, in vedere traseele de deplasare si activitatile de
miscare ale utilizatorului buctariei. In anii 50 a fost con-
ceput triunghiul de lucru, care stabileste o relatie ratio-
nala a deplasarilor efectuate intre principalele domenii
de lucru, provizii si preparare, cu curatenie si gatit.

Modelul DYNAMIC SPACE reprezinta o dezvoltare
a cunostintelor acumulate pana in prezent si se
bazeaza pe cinci zone. in cele ce urmeaza, va
prezentam ceea ce este important la proiectarea
zonelor de bucatarie DYNAMIC SPACE.
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Provizii
in aceasta zon4 a bucatiriei se depozi-

teaza bunuri consumabile tipice ca orez,

conserve, paste fainoase, dar si
alimente refrigerate.

Pastrare

Aceasta zona a bucatariei este folosita
pentru pastrarea bunurilor de folosinta,
cum ar fi farfurii, pahare, tacamuri.

Curatenie

Pe langa chiuveta si masind de spalat
vase, aceastd zona oferd spatiu pentru
cosul de gunoi, precum si pentru deter-
genti si ustensile de curétat.

Alt aspect important al planificarii

Am conceput un planificator pe zone cu care puteti stabili spatiul de depozitare

proiectantul bucatarlel. La adresa www.dynamlcspace.com ajungeti la tinta din

cativa pasi.

Preparare

Aceasta zona reprezinta zona principala
de lucru a bucatariei. Majoritatea activi-
tatilor de pregatire si preparare se desfa-
soara in aceasta zona. Ustensile de lucru
blaturi de taiat, cutite, dar si mirodenii
precum si multe alte obiecte necesare
prepararii, trebuie pastrate in mod optim,
in apropierea suprafetei de lucru.

Gatit / copt

Aceasta zona a bucatariei include plita,
cuptorul, hota, cuptorul cu aburi sau cu
microunde, oalele, cratitele, ustensilele
de gatit si formele de copt.




Forme de bucatarii

Utilizabil la toate formele de bucatarii

In functie de cerinte si marimea incaperii, bucatariile
sunt proiectate intr-o multitudine de forme diferite.
Exista bucatarii in forma de U, bucatarii cu insula sau
bucatarii in forma de G. Se pot realiza insa fara proble-
me si bucatarii in forma de L, liniare sau pe doua ran-
duri. DYNAMIC SPACE poate fi utilizat la toate formele.
Astfel, spatiul disponibil este utilizat in mod optim, iar
calitatea migcarii este sensibil sporita.

Bucatarie in Bucatarie cu insula Bucatarie in

forma de U forma de G

Niveluri de depozitare pentru bunuri,

recomandate din punct de vedere ergonomi

in general, bunurile folosite foarte des ar trebui depozi-
tate in extrageri rapid si usor accesibile, aflate direct
sub blatul de lucru, precum si pe primul nivel al dulapu-
rilor superioare. Obiectele folosite rar pot fi agezate pe
nivelul cel mai de sus al dulapurilor superioare si in par-
tea cea mai de jos a dulapurilor inferioare. Acest mod
de repartizare economiseste timp pe parcursul muncii
zilnice din bucatarie.

Bucatarie in
formade L

Sunteti dreptaci sau stangaci?

Daca zonele de provizii, pastrare, curatenie,
preparare si gatit/copt sunt proiectate in sens
orar (adica de la stanga la dreapta), este vorba
despre o bucétarie pentru dreptaci. in cazul
bucatariilor pentru stangaci, zonele trebuie
ordonate de la dreapta la stéanga.

Bucatarie pe doua Bucatarie liniara

randuri

—_—
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@ Bunuri depozitate folosite foarte des
Bunuri depozitate folosite des
Bunuri depozitate folosite rar



Traseele de deplasare in bucatarie

Zona care economiseste timp si energie

in bucataria unei gospodarii medii cu patru persoane
au loc zilnic circa 100 de treceri dintr-o zona in alta.
Pana la 30 de deplasari au loc de la si catre masa. Cir-
ca 50 de activitati au loc in zonele bucatariei. De aproa-
pe 30 de ori se folosesc diferite aparate. Usile, sertarele
si extragerile se deschid si se inchid de peste 80 de ori.
Nu trebuie sa fiti un specialist pentru a ajunge la con-
cluzia ca se strang astfel multe mii de ore de munca pe
parcursul duratei de utilizare a unei bucatarii.

Si se aduna mii de kilometri de drumuri du-te-vino par-
curse, nenumarate lasari pe vine si milioane de miscari
simple de manipulare. Blum a efectuat, prin asa-numitul
»Studiu al firului®, o comparatie intre bucatariile proiec-
tate in mod traditional si cele proiectate dupa criteriile
DYNAMIC SPACE. Astfel s-a demonstrat ca, in bucata-
riile proiectate cu DYNAMIC SPACE, deplasarile efec-
tuate sunt remarcabil mai scurte. Asa cum este prezen-
tat iTn exemplul de mai jos, economia poate fi de pana la
25 %. Dar nu numai deplasarile, ci si timpii de lucru pot

fi redusi substantial.

Bucatarie cu zone amestecate
264 m pe zi, circa 1.927 km in 20 de ani

O scurta lista de verificari pentru
proiectarea bucatariei dvs.
Urmatoarea lista de verificare va
serveste ca un punct de plecare in
discutiile cu proiectantul dvs. de bu-
catarii, pentru a nu trece cu vederea
lucruri importante si a va ajuta sa
concentrati discutia concret asupra
aspectelor individuale.

Bucatarie proiectata cu DYNAMIC SPACE
210 m pe zi, circa 1.530 km in 20 de ani Economie:

397 km (25 %)

Determinati-va necesarul de spatiu
pentru depozitare la:
www.dynamicspace.com
Asigurati-va ca ordinea celor

5 zone ale bucatariei corespunde
necesitatilor dvs. (de ex. dreptaci/
stangaci).

Aveti in vedere un spatiu de
depozitare suficient pentru bunurile
depozitate in zonele respective.
Alegeti extrageri cu spate inalt si cu
pereti laterali inchisi pana la aceasi
inaltime. Veti castiga astfel un spatiu
foarte valoros.

1

Planificati bunurile de depozitat
pe nivelurile corecte din punct de
vedere ergonomic.

Asigurati-va ca bunurile de depozitat
sunt bine organizate, utilizand
compartimentarile interioare.
Renuntati la usi la dulapurile
inferioare si planificati in schimb
sertare gi extrageri.

Adaptati inaltimea suprafetei de
lucru la indltimea dvs.
Asigurati-va ca aparatura
incorporata este situata la inaltimi
confortabile pentru dvs.
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Zona Provizii

Dulapul de provizii

Desi zona ,,Provizii“ are un rol foarte important
in bucatarie, de multe ori nu i se acorda atentia
cuvenita la proiectare. Studiile dovedesc ca
multi cumparatori de bucatarii gi-ar dori, privind
in urma, sa fi avut mai mult spatiu de depozita-
re pentru provizii. Un dulap de provizii cu ade-
varat spatios va poate ajuta in acest sens.




Ce fel de provizii?

in dulapurile zonei ,Provizii“ se pastreazé asa-numitele
bunuri consumabile. Acestea sunt bunuri care se con-
suma ca atare sau ca ingrediente la gatit si care trebuie
apoi inlocuite prin aprovizionare. Printre acestea se
numara si alimentele care se pastreaza la rece sau la
temperatura camerei. De aceea, frigiderul si congelato-

rul sunt parti componente determinante ale acestei

zone.

Cafea, ceai, cacao

Fulgi de porumb si alte cereale

Conserve

Paste fainoase, orez si garnituri

Produse gata preparate

Zahar, faina, gris si malai

Alimente refrigerate in frigider si congelator
Biscuiti, napolitane, alune etc.

Extragerile interioare au avantajele lor

Dulapurile de provizii cu extrageri interioare
sporesc considerabil confortul utilizarii in
aceasta zona de bucatarie. Deschiderea usii
dulapului este simpla. Extragerile pot fi trase
individual si fara efort, permitand un acces
direct din fata si din lateral. Deoarece extrage-
rile interioare asigura o excelenta vedere de
ansamblu asupra proviziilor dvs, puteti consu-
ma mai eficient proviziile si puteti vedea repe-
de daca ceva lipseste si trebuie cumparat.
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é Zona Pastrare

S Suport pentru farfurii
ORGA-LINE

Cu suportul pentru farfurii
ORGA-LINE, farfuriile pot fi pas-
trate ergonomic intr-o extragere
cu extensie completa. in fiecare
suport de farfurii pot fi depozita-
te sigur, fara sa alunece, pana la
12 farfurii.

Zona ,Pastrare” este de departe cea mai
mare zona de lucru din bucatarie. Numai
ea singura adaposteste o treime din tota-
litatea bunurilor de depozitat.



Ce se depoziteaza in aceasta zona? Importanta zonei ,,Pastrare”

In zona ,Pastrare” se depoziteaza asa- B Tacamuri 20 % din deplasarile dintr-o zona a buca-
numitele bunuri de folosinta care se B Farfurii tariei in alta au loc intre zona ,P&strare”

intrebuinteaza zilnic. Este vorba in prin- B Seturi de cafea siceai  sizona ,Curétenie”. Aceasta se datorea-
cipal de ustensile de bucatarie, tacamuri, B Pahare, boluri pentru za in primul rand luarii obiectelor spalate

vesela si pahare. Din motive de ergono- desert de pe chiuveta sau din masina de spalat

mie, poate fi util ca vasele folosite foarte B Recipiente din plastic vase si depozitarii lor la loc in dulapuri.

des sa fie depozitate in extragerile din B Maruntisuri De aceea, este important sa se respecte

dulapurile inferioare si nu in dulapurile B Aparate electrice mici,  ordinea corecta a zonelor si sa se utilize-

suspendate. cum ar fi prajitorul de ze cu folos spatiul de depozitare existent.
paine etc.

AVENTOS - sistemul pentru usi pliante

Cu AVENTOS, usile pliante pot fi deschise comod, pot fi oprite
in orice pozitie si pot fi ihchise la loc lin si silentios cu sistemul
BLUMOTION. in pozitie deschisa, usile nu stau in drum si
astfel nu impiedica sau incomodeaza lucrul in bucatarie.

15 7lum



Zona Curatenie

Zona ,Curatenie” este una din cele mai

importante zone, pentru ca este folosita '
intensiv in fiecare zi. De aceea, trebuie > Solutia Blum pentru dulapul de sub chiuveta
acordata o atentie deosebita la proiec-

tarea acestui ,domeniu al apei si guno- Toate lucrurile necesare pentru spalarea vaselor se pot depozita lejer in
iului®. extragerea de sub cuva chiuvetei — si sunt intotdeauna la indemana!



Ce se afla in aceasta zona?

In centrul zonei Cur&tenie se afld chiu-
veta cu armaturi, dulapul de sub chiu-
vetd, precum si masina de spalat vase.
Cosul de gunoi sau cosurile de gunoi,
in cazul in care resturile se sorteaza,
precum si detergentii si materialele de
curatat se afla si ele la locul potrivit.

Galeata de gunoi sau
recipiente pentru gunoi
sortat

Ustensile pentru
curatenie

Detergenti

Paste si solutii de
curatat

Saci de gunoi
Stergare pentru vase
Sacose si pungi

17

Crestere practica a spatiului
de depozitare

Un bun exemplu pentru utilizarea creativa a

DYNAMIC SPACE este dulapul de sub chiuve-
ta. Aceasta solutie foloseste spatiul aflat chiar

sub chiuveta, caruia de multe ori nu i se acorda
importanta, pentru pastrarea de mijloace si
ustensile de curatat sau spalat. Extragerea cea

mai des folosita in bucatarie este cea care
contine cosul de gunoi si din acest motiv, este
foarte important ca mecanismul ei de glisare

sa fie de cea mai buna calitate.

Idei pentru masca de chiuveta
Folosirea extragerilor sub chiuveta per-
mit utilizarea mai eficienta a pretiosului
spatiu de depozitare din bucatarie. n
combinatie cu sistemele de comparti-
mentare interioard ORGA-LINE, puteti
organiza ideal aceste extrageri. Extrage-
rea inferioara este perfect adecvata pen-
tru sortarea gunoiului menajer.
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Cu SPACE CORNER aveti posibilitatea sa depozitati si in colt
cutite (in suportul de cutite Blum) si tacamuri etc. intr-un mod
ordonat si usor accesibil. Spatiul disponibil este utilizat Tn
mod optim. Solutia ergonomica va permite accesul ugor la
bunurile depozitate chiar si in coltul din spate.



Ce este important in zona
»Preparare“?

Aceasta zona este punctul pivotant al
bucatariei. Aceasta serveste la prepara-

rea tuturor alimentelor pentru gatit si
copt. Aici se depoziteaza si se utilizeaza
robotul de bucatarie si alte aparate res-
pectiv dispozitive.

Ustensile de lucru

Mijloace ajutatoare

Diverse aparate electrice mici
Blaturi de taiat

Otet, ulei, sosuri etc.
Mirodenii

Castroane

Robot de bucatarie
Cantar
Recipiente din plastic (pline)

>

Cea mai importanta suprafata
de lucru

in zona ,Preparare* se afld suprafata de
lucru principala din bucatarie. Acest do-
meniu de lucru dintre chiuveta si plita tre-
buie neaparat sa fie suficient dimensio-
nat si bine iluminat. Blum recomanda o
latime minima de 90 cm.

ORGA-LINE

Sticlele si blaturile de taiat de toate tipurile
sunt depozitate sigur si la indemana in extra-
gerea pentru sticle. Separatoarele transversa-
le si longitudinale asigura sprijinul necesar si
permit organizarea. Cu tava din otel inox, cura-
tarea lichidelor prelinse de pe sticle, devine o
joaca de copii. In extragerea de deasupra pot fi
depozitate si mirodeniile.
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Zona Gatit/copt

S ORGA-LINE pentru 2
ustensile de gatit :

Ustensilele de gatit pe care le utili-
zati regulat ar trebui sa le depozi-
tati sub plita. Acestea vor fi astfel
la indeméana — acolo unde sunt
necesare.

20



Cum arata zona ,,Gatit/copt“?

Aceasta este Tn mod sigur inima fiecarei bucatarii —
pozitionata in jurul plitei, cuptorului, cuptorului cu
microunde si hotei. in acest spatiu se adapostesc
obiecte cum sunt ustensilele pentru gatit si copt,

oalele si cratitele, tigaile, precum si cartile de bucate.

21

Ustensile de gatit

Tigai

Oale si cratite

Vase speciale pentru cuptor
Tavi de copt si gratare
Forme si folii de copt

Ustensile si ingrediente pentru copt
Manusi de bucatarie
Cérti de bucate

Maner si zavor

Extragerile cu sertare interioare pot fi actionate
dupa preferinte utilizdnd combinatia méner si
zavor. Daca functia de zavorare este activata,
sertarul interior se deschide automat impreuna

cu extragerea. Daca zavorul este dezactivat,

se va deschide numai extragerea.

iolum



Mai multa functionalitate, design si atractivitate

Extensie completa pentru o vedere de ansamblu buna si acces optim

Avantajul pe care sistemele de glisare cu extensie completa il au fata de cele cu ex-
tensie partiald consta in faptul ca sertarele, extragerile si extragerile interioare pot fi
trase complet din dulap. Aceasta Thseamna ca puteti cuprinde dintr-o privire Tntregul
continut al extragerii si puteti apuca foarte comod oricare dintre obiectele depozitate.
in functie de tipul constructiv, extragerile cu extensie completa pot suporta o incarca-
re de pana la 80 de kg. Actionarea acestora este extrem de confortabild, datorita mig-
carii de glisare ultra-lina si a stabilitatii laterale ridicate ale sistemului TANDEM.

Cum puteti castiga mai mult spatiu de depozitare

Folosind extensia completa, pereti posteriori mai inalti precum si pereti laterali
inchisi, extragerile pot fi echipate astfel incat sa poata fi incarcate pana mai
sus. Se previne astfel caderea prin lateral a bunurilor depozitate, iar obiectele
voluminoase nu vor mai sta iesite in afara. Aceasta recomandare este utila mai
ales la extragerile pentru recipiente de plastic, oale gi cratite sau la cele pentru
provizii, unde obiectele sunt agezate unele peste celelalte. Puteti castiga astfel
un spatiu de depozitare suplimentar de pana la 55 % la fiecare extragere!
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BLUMOTION

inside

Cuprindeti dintr-o privire tot ce aveti nevoie
Ordinea este ca si 0 batalie pe jumatate castigata!

Cu sistemul de compartimentare variabil ORGA-LINE
va puteti configura sertarele si extragerile dupa bunul
plac. Pentru aceasta aveti la dispozitie casete,
separatoare longitudinale si transversale de o calitate
deosebita. Acestea sunt foarte usor de curétat si rezista
la spalarea in masina de spalat vase.

BLUMOTION:

Miscarea perfecta — lina si silentioasa

Cu BLUMOTION, o tehnica inovatoare de la Blum,
sertarele, extragerile, usile, fronturile cu ridicare se
inchid lin gi silentios. Indiferent daca sertarele sunt
goale sau incarcate la maxim, daca usile sau fronturile
cu ridicare sunt inchise cu un avant mai mic sau mai

mare:

23

Cu ORGA-LINE puteti organiza aproape totul dupa
nevoile dumneavoastra: depozitarea tacamurilor,
ustensilelor de lucru, maruntigurilor, proviziilor i
recipientelor din plastic, pastrarea oalelor, farfuriilor sau
sticlelor sunt atat de simple, incéat veti fi invidiati de toti
cei care va cunosc.

BLUMOTION se adapteaza conditiilor date si asigurd o
migcare de Tnchidere uniforma, lina gi silentioasa.
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Planificatorul de zone DYNAMIC SPACE, conceput
special pentru bunurile ce vor fi depozitate in buca-
taria dvs

De cat spatiu de depozitare aveti nevoie?

Orice proiectare buna a unei bucatarii incepe cu proiectarea fiecarei zone de lucru.
Cele cinci zone de lucru DYNAMIC SPACE sunt provizii, pastrare, curatenie, prepara-
re si gatit/copt. Amplasamentul si impartirea acestora trebuie adaptate necesitétilor
dvs. personale si proceselor de lucru individuale. Amplasarea corecta reduce numa-
rul de deplasari si usureaza procesele de lucru.

Proiectati spatiul de depozitare cu precizie

Urmatoarea lista de verificari serveste pentru determinarea necesarului dvs. individual
de spatiu de depozitare in zona respectiva. Va rugdm sd marcati numai bunurile de-
pozitate pe care doriti intr-adevar sa le depozitati in bucatarie. Daca, de exemplu,
serviciul dvs. de cafea cu 64 de piese va fi pastrat in sufragerie, atunci acesta nu mai
este relevant pentru bucatarie.

Conditiile de spatiu

Acestea sunt indicatii foarte importante, deoarece prin intermediul acestora va fi definit
spatiul disponibil pentru noua bucatarie. Nu prezinta insa importanta numai schita in-
caperii, ci si alte caracteristici esentiale, cum ar fi de exemplu:

amplasamentul racordurilor (curent electric, apa etc.)
dimensiunile si inaltimea pervazului ferestrei

spatiile de depozitare alternative din casa

pozitia mesei

suprafata bucatariei (lungimea, latimea, inéltimea incaperii)

Din acest motiv, luati cu dvs. inca de la prima discutie de vanzare un plan cat mai
detaliat al incaperii. Pentru a fi bine pregatit pentru proiectarea bucatariei dvs. de vis
este, de asemenea, util ca proiectantul bucatariei sa fie informat cu privire la:

marimea gospodariei

stilul de viata, gatit si servire a mesei

frecventa cu care se fac cumparaturile

functia bucatériei (loc de comunicare, loc de servire a mesei, bucatarie destinata
exclusiv gatitului etc.)

Pe langa aceste informatii de ordin general, urmatoarele indicatii joaca si ele un rol
important:

B inaltimea corporalé (pentru determinarea inaltimii de lucru optime)

B dacé sunteti dreptaci sau stéangaci (important pentru ordonarea corecta a zonelor)
B bunurile care urmeaza a fi depozitate in bucatarie
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In aceastd zona se depoziteaza consumabile tipice ca orez, conserve, paste
fainoase si alimente refrigerate.

&e

O Paine O Alimente pentru [ Cafea, ceai si
micul dejun cacao
Pentru notite: (fulgi de cereale, musli etc.)
O Paste fainoase, O Ingrediente O Produse preparate si
orez si garnituri (zahar, faina, gris etc.) semipreparate (neracite)

O Conserve si borca- O Bauturi (neracite) O Biscuiti, dulciuri, alune,
ne cu alimente cips-uri etc.

s

[0 Hrana pentru [ Frigider, congelator
bebelusi sau combina frigo-
rifica
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é Zona de pastrare

Aceasta zona a bucatariei este folosita pentru pastrarea bunurilor de folosinta,

cum ar fi farfurii, pahare, tacamuri. Va rugam sa marcati numai bunurile pe care

doriti sa le depozitati in bucatarie.

m
A7INE
ST

O Tacamuri

[0 Recipiente de plas-

tic goale

O Masina de feliat

<2

[J Obiecte decorative

O Fondue

O Farfurii

O Obiecte mici gi alte
maruntisuri

=

[ Fierbator de apa

=5
¢ E‘I -
EeT

OO Tacamuri suplimen-
tare

(tacamuri de argint etc.)

—
=
%

O Raclete si gratar de
masa

1]

[ Pahare uzuale

O Servetele

L

O Aparate electrice
mici
(fierbator de oua, storcator
de lamai, aparat de tocat)

O Farfurii suplimen-
tare

(vesela pentru ocazii
speciale etc.)

O Medicamente

26
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O Seturi de cafea si

ceai

O Masgina de cafea

W

O Blaturi pentru

gustari

O Pahare suplimen-
tare

(pahare deosebite etc.)

s

O Boluri pentru desert

O Préjitor de paine

O Halbe si cani

{
3

b

s,
b

.
I’

[ Seturi de cafea
suplimentare

(vesela pentru ocazii
speciale etc.)




WMl Zona de curatenie

Pe langa chiuveta si masina de spalat vase, in aceasta zona se afla suprafete
de depozitare pentru cosul de gunoi, precum si pentru detergenti si ustensile

de curatat.

&

O Cos de gunoi sau
recipiente pentru

sortarea gunoiului

O Substante de curatat

detergenti de vase,
detergenti speciali, paste
abrazive etc.

6]
I'.‘.g'..'-\. |
. :E:}

[0 Sacose pentru
cumparaturi

(pungi de hartie si plastic
etc.)

[0 Magina de spalat

vase

[ Ustensile pentru
curatat

(bureti,perii etc.)

[ Lavete si stergare
pentru vase

i

L

[0 Mancare pentru
animale

[ Boiler

27

[0 Tablete pentru ma-

sina de spalat vase

I

e

[ Saci si pungi de
gunoi

[ Chiuveta

[ Unelte pentru
curatenie

(aspirator, matura etc.)
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“\ Zona de preparare

Aceasta zona este principalul spatiu de lucru din bucatarie. Majoritatea activitatilor
de pregétire si preparare se desfiasoara aici. in aceastd zona trebuie depozitate
ustensilele de lucru, mirodeniile si multe altele.

Z % 3=

[ Ustensile de lucru O Mijloace ajutatoare O Cutite diverse

(tel, cutit pentru pizza etc.) (deschizator de conserve,
presa de usturoi etc.)

& #

O Blaturi de taiat O Castroane O Otet/ulei

W

s 2 =

O Mirodenii O Ingrediente si ali- O Folii si pungi

mente incepute (folii de aluminiu, folii
pentru alimente, pungi
pentru congelat etc.)

i el
v & %7

O Role de hartie O Cantar O Aparate electrice

(mixer, pasator etc.)

J.-_.

¥ @ =
= B
0 Roboti de bucétarie O Accesorii pentru ro-

boti de bucatarie

28



Zona de gatit/copt

Aceasta zona a bucatariei include plita, cuptorul, hota, cuptorul cu aburi sau cu

microunde, oalele, cratitele, ustensilele de gatit si formele de copt.

O Ustensile de gatit

(paleta pentru fripturi,
polonic etc.)

2/

O Vase speciale

pentru cuptor

(oale romane, oale inalte
etc)

O Manusa, servet

O Carti de bucate

(=]

O Cuptor cu microunde/

cuptor cu aburi

P
&

O Oale si cratite, ca-

pace

O Forme pentru
sufleu

-
A
T

O Ustensile de copt

(sprit pentru ornat, forme de

decupat, sucitor etc.)

O Plita

29

O Forme pentru copt

e
s, 2

il

O Folii de copt

[0 Hota

[0 Tigaie wok

O Tavi si gratare
de copt

O Ingrediente pentru

copt

(praf de copt, faina,

cacao etc.)
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Mai multa migcare




Orientat spre client, de incredere, competent
Persoana interesata de bucatarie se afla in centrul
afacerii noastre. Pentru a-i indeplini cerintele, oferim
clientilor nostri produse potrivite, servicii utile si ne
dovedim a fi un partener sigur si de incredere.

Prin dialog descoperim noi sanse de a realiza
impreuna mai multa miscare.

Asa putem sa optimizam si sa intregim oferta noastra
de realizari pentru clientii nostri de pe tot globul, pentru
ca din ea sa obtinem avantaje pentru toti: producatori
de mobila, vanzatori de mobild, montatori si cumparatori
de mobila.

Asa prevede filozofia noastra, a avantajelor globale
pentru clienti, pe care o mentinem de decenii.

Inovatiile facute de Blum reprezinta astazi puncte de
referintd in constructia mobilei. Dumneavoastra
contribuiti la ridicarea valorii mobilei si la entuziasmarea
utilizatorului ei, prin imbinarea reusita dintre frumusete
si functionalitate.

Scopul nostru este de a face din deschiderea si
inchiderea mobilei o trdire emotionald. ,Mai multa
migcare” este deviza, care-i uneste pe toti cei ce dau

ce au mai bun pentru marca Blum.
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Producatorul isi rezerva dreptul de a efectua modificari tehnice si de program.
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Blum Romania S.R.L.
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